
 

Di Rosso vestita 
 
 
Linea:     Vintage: uve coltivate da conferitore 

Annata:     VII Vita MMXXII  

Denominazione:   Vino rosso 

Nazione:     Italia 

Regione:     Valle d’Aosta 

Zona:      Sarre 

Varietà:     Grenache, Grenache gris 

Suolo e clima:    Argilla roccia, molto soleggiato 

Metodo di vendemmia:   Manuale in cassette metà ottobre 

Fermentazione:   spontanea, 50% di grappolo intero in fermentazione 

Altitudine:                 600 m 

Maturazione e affinamento:   2 anni  in botte da 300l esauste, 3 mesi in acciaio  

                                                                 successivamente bottiglia 

Imbottigliamento:    imbottigliato a gennaio 2025 senza filtrazione 

Gradazione alcolica:   14% vol 

Temperatura di servizio:   16°/20°C 

Bottiglie prodotte:    400 da 750 ml  

SO2 tot:      26 mg/l 

Curiosità:  Da un’idea iniziale di doppia vinificazione, “di bianco vestita” e 
“di rosso vestita” nasce un vino elegante di beva, finezza e 
complessità, vigna di cent’anni lavarota dal nostro conferitore di 
fiducia Stefano. 
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