
 

 

Biolumì(nescence) 
 
Linea:     Vintage 

Annata:    VII Vita MMXXII  

Denominazione:   Vino rosso 

Nazione:     Italia 

Regione:     Valle d’Aosta 

Zona:      Aymavilles 

Varietà:     100% Cornalin 

Suolo e clima:   Roccia e Argilla 

Metodo di vendemmia:   Manuale in cassetta metà ottobre 

Fermentazione: in acciaio, spontanea  

Altitudine:     600 m 

Maturazione e affinamento:  barrique per 16 mesi, successivamente acciaio e bottiglia 

Imbottigliamento:    imbottigliato ad agosto 2023 senza filtrazione 

Gradazione alcolica:   14 % vol 

Temperatura di servizio:   15-18°C 

Bottiglie prodotte:    350 da 750  

SO2 tot:     39 mg/l 

Curiosità:  Vitigno del cuore, per noi sempre emozionante. Rotondità 
incredibili regalate da un’annata splendida, dove le uve hanno 
potuto maturare bene, ma con ancora freschezza in contrasto 
con sentori terziari ed evoluti caratteristici anche in giovane età 
che, miscelati ad una bomba di prugna e mora, una luminosa 
anianima dark. 
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